Gaufrier Double Professionnel - 2 x 5 Gaufres en Coaur
BR370198

Ce Gaufrier Double Professionnel est idéal pour les
professionnels de la restauration. Il vous permet de réaliser 10
gaufres en coeur rapidement et simplement. Robuste et puissant, il
s'utilise de maniére intuitive. Il dispose d'une plage de température
réglable de 50°C a 300°C et d'une minuterie allant de 0 a 9:30

minutes.

Caracteristiques Produit :
Alimentation : 230 V Type de Commande : Manette Température Minimum (°C) : 30
Température Maximum (°C) : 300 Revétement de la Plaque : Fonte Minuteur : Oui
Longueur (mm) : 600 Profondeur (mm) : 470 Hauteur (mm) : 225
Poids (kg) : 33,8 Matiere : Inox Puissance (W) : 4400
Rotation Inverse : Non Thermostat : Oui Type de Gaufres : Coeur
Nombre de gaufres : 10

Informations Logistiques :
Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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